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Pesto mit Buffalowurm und Tomate
Helga — Tanke Alge

Spargel weiB & griin / Wanderheuschrecken in Salz gebacken
Zitronen- Olivendlemulsion / Morcheln & Erbsen

Wanderheuschrecken, Spargel weiB & grin, Zitronen, Olivendl, Butter, Morcheln
Zwiebel weiB, Erbsen, Wildkrdutersalat, Babyparadeiser

Bdrlauch Cremesuppe / Kartoffel & Heimchen Praline

Heimchen, Sellerig, Honig, Cayenne Pfeffer, Obers, Milch, Karotten, Knoblauch, Lorbeer, Pfeffer, Muskat

SiBkartoffel Eintopf / saure Himbeeren / Ziegenjoghurt & scharfe Mehlwirmer

Mehlwirmer, StiBkartoffel, Ingwer, Chili Orangensaft, Koriander, Zitronengras, Kafir Bldtter,
Tamarindenpaste, Himbeeren, WeiBweinessig, Zucker, Ziegenjoghurt, Sauerrahm

Erdbeeren im Mohnbackteig / karamellisierte Buffalowirmer & Vanillesauce

Buffalowiirmer, Erdbeeren, WeiBwein, Mehl 0| Vanille, Fidotter, Milch, Obers, Butter, Rum, Mohn
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